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RESTAURANT

~ENNIGS

Friesisch. Regional. Geniefien Sie nordische
Spezialititen im Restaurant Hennigs.

|\

Jeardenhuug 2 - 25938 Utersum - Tel 04683 963332
e hennigs-restaurant.de




Moin Lliebe Feriengaste,

willkommen auf der Nordseeinsel Fohr mitten im Nationalpark Wattenmeer,
dem Weltnaturerbe der UNESCO. Auch in diesem Jahr wollen wir Sie kulinarisch
{iber die Insel fiihren und Ihnen Ihren Urlaub schmackhaft machen — natiirlich
ohne Anspruch auf Vollstandigkeit.

Fohr hat in Hinsicht auf die gastronomische Vielfalt viel zu bieten: Ob hier ein
leckeres Fischbrétchen und ein kiihles Bier an lauschigem Platzchen und dort ein
erlesenes Menii in stilvollem Ambiente, die Bandbreite ist groB. Die frischen Pro-
dukte der Saison, die aus der Region und vielfach von der Insel kommen, spielen
dabei eine groBe Rolle. Nicht zu vergessen die zahlreichen echt heimischen Spe-
zialitaten wie die Friesentorte, die man in einem der vielen gemditlichen Fohrer
Cafés genieBen kann. Und darauf einen Manhattan. Aber Vorsicht, denn dieses
»Nationalgetrank der Fohrer« hat es in sich.

Ich wiinsche Thnen einen genussvollen Aufenthalt,
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FARM DISTILLERY

Besuchen Sie Fohrs
erste unabhangige Farmdestille.

FUhrung online buchen: www.hinrichsens-farm.de

Haus 23 - Dunsum auf Féhr




Buntes Treiben am Binnenhafen. Jeden Sonntag ist Fischmarkt in Wyk auf Fohr,
ein beliebter Anlaufpunkt fiir Einheimische und Géste gleichermaBen. Fisch-
brétchen, eine deftige Bratwurst und ein kiihles Bier diirfen hier im Angebot
eb?nso wEnig fehlen wie maritime Bilder, rustikale Pullover, Fischerhemden und
vieles mehr.

Das Marktgeschehen mit seiner groBen Vielfalt findet immer statt eine Woche
vor Ostern bis Mitte Oktober, von 11 bis 15 Uhr. Neben den beliebten Markt-
standen ist oberhalb der Marktflache in der Saison ein Floh- und Trodelmarkt
zu finden, der inshesondere von Kindern genutzt wird, um ausgemusterte Spiel-
sachen zu verkaufen.

Der Stadtische Hafenbetrieb der Stadt Wyk auf Fohr weist darauf hin, dass der
Fischmarkt am Ostersonntag, 5. April, aufgrund der Schleswig-Holsteinischen
Bdderregelung statt von 11 bis 15 Uhr an diesem Tag von 14 bis 18 Uhr
geoffnet haben.




KLEIN HELGOLAND

Das
besondere Café
am Wyker Yachthafen

Legendar sind die hausgemachten Torten (die auch glutenfrei
und vegan angeboten werden), verlockend Kaffee-Auswahl und
Tee-Angebot und verfiihrerisch die vielen Spezialitdten die man

zum Verwdhn-Brunch an jedem Wochenende und zur
kostlichen Tea-Time an jedem Donnerstag und Sonntag
genielen kann (Brunch und die Tea-Time auf Voranmeldung).

Die Getrankeauswahl reicht vom »Flensburger Edles Helles«
vom Fass bis hin zu ausgesuchten Sommerweinen. Ein richtiges
Highlight ist der Sundowner auf der Terrasse, auf der man
gemdtlich sitzen kann.

Vorbei an Kuttern und Segelbooten, deren Leinen im Wind
klackern, ist schon der Weg zum Klein Helgoland ein Erlebnis.
Hier angekommen, genieSt man direkt am Deich die einmalige
Atmosphare zwischen Hafen- und Marschlandschaft, die wind-

geschiitzte Terrasse mit Blick auf Sportboothafen und Fahranleger,
die Gemiitlichkeit der Kachelstube — und ganz besonders die von
Herzen kommende Gastfreundschaft von Gastgeberin
Barbara Meyerhof und ihrem Team.

Offnungszeiten:
Mi. bis Fr. 12:00 bis 18:00 Uhr - Sa. und So. 11:00 bis 18:00 Uhr
Achtern Diek 14 - 25938 Wyk auf Fohr - Telefon 0 46 81 - 74 71 673
www.cafe-klein-helgoland.de - info@cafe-klein-helgoland.de







»Wyks Heimat-Hafen«

25938 Wyk - Hafendeich 9
Offnungszeiten: Ab 16:00 Uhr, Sonntag ab 15:00 Uhr, Mo. und Di. Ruhetag
Inh. Veli Karatas - Tel. 04681 - 7479322

Direkt am Wyker Innenhafen befindet sich auf der Westkaje ein besonderer
maritimer Treffpunkt, der 2024 unter neuer Leitung umgestaltet wurde und
sich nicht nur bei den Insulanern groBter Beliebtheit erfreut, sondern auch
bei den Feriengdsten. In der ehemalige Maschinenbauwerkstatt, wo sich heu-
te die urige Hafenkneipe befindet, blieb die Patina vergangener Zeiten mit
unter anderem Schmiedefeuer und Werkbank erhalten. In diesem auBerge-
wohnlichen Ambiente kann man nicht nur das Jever Pilsener, Blble Hell und
Guinness vom Fass genieBen, sondern auch erlesene Weine, kreative Cocktails
sowie alle gangigen Spirituosen und Longdrinks. Neu ist seit 2024 auch die
groBzU?ige Terrasse, auf der man unter anderem auf Liegestiihlen sitzen und
den Hafenbetrieb beobachten kann.

Bierkneipe »Die Pinte«

25938 Wyk - Sandwall 12

Offnungszeiten von Ostern bis Oktober ab 11:00 Uhr, Mi. und So. Ruhetag,
November bis Ostern nur Mi. Ruhetag

Inh.: Veli Karatas - Tel. (0 46 81) 42 30 - www.pinte-wyk.de

ulh =

»Das Lokal fiir gemiitliche Stunden«: So wird diese urige Bierkneipe nicht
nur von den Insulanern wahrgenommen, sondern auch von den vielen Feri-
engasten, die hier seit Ur-Zeiten zu den Stammgésten gehoren. Ohne einen
Besuch in diesem Lokal ware es flr sie so, als waren sie iberhaupt nicht auf
Fohr gewesen. Fir die besondere Atmosphare sorgt die Einrichtung — ganz in
Kirschbaum gehalten — und der freundliche Service von Veli Karatas mit seiner
langjéhrigen Mitarbeiterin Sabine. Vier verschiedene Biere flieBen frisch vom
Fass. Die umfangreiche Getrankekarte beinhaltet alle gangigen und trendigen
Spirituosen sowie eine gute Weinauswahl und Saisongetranke, wozu in den
Sommermonaten die leckere, hausgemachte Bowle gehdrt. Diese — wie auch
alle anderen Getrdnke — kann man im Sommer ebenfalls auf der kleinen, ge-
miitlich gestalteten Terrasse vor dem Haus genieBen.
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Auch In diesem Jahr veranstaltet die F6hr Tourismus GmbH
wieder das White Dinner am Utersumer Strand.
Ganz in WeiB gekleidet, kénnen Géste und Insulaner am
Abend auf Hohe der Seebriicke an einer ebenfalls wei
gedeckte Tafel Platz nehmen und gemeinsam ihr
mitgebrachtes Menii genieBen.

WeiBe Tafel, weiBe Kleidung und der Beginn des warmeren
Sommerwetters am Strand — das macht das White Dinner
am Utersumer Strand aus.

Das Besondere am White Dinner ist, dass Gaste und
Inselbewohner ihre eigenen Speisen und Getranke sowie
Geschirr, Besteck und Glaser mitnehmen. Gemeinsam
genieBen sie dann ihr Picknick, Live-Musik und das
weite Panorama des Utersumer Strandes gemeinsam
mit anderen Teilnehmern.

Das White Dinner findet statt am 30. Juni und 18 .August,
jeweils schon um 17.00 Uhr

Informationen dazu sind unter foehr.de/Veranstaltungen
zu finden.
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die @erei FONC

FRISCHER FISCH UND
MEERESFRUCHTE

Speisekarte und Offnungszeiten auf
www.die-fischerei-foehr.de

WYK AUF FOHR | MARZ BIS OKTOBER
FUSSGANGERZONE | MITTELSTRASSE







MeiMi Hofcafé

25938 Wyk - But Dorp 4
Tel. (0 46 81) 7 47 70 74 - E-Mail: fraedrich.angus@freenet.de
Inh. Familie Fradrich

Hier backt der Bauer noch selbst! Im Wechsel gibt es téglich frisch gebackene
Torten und Kuchen, leckere Eisbecher, duftende Waffeln oder herzhafte Spe-
Zialitaten von den eigenen Angusrindern. Verschiedene Tee- und Kaffeevaria-
tionen runden das Angebot ab.

Ideal als Zwischenstopp auf der Insel-Tour — man freut sich auf Sie!

Ristorante Pizzeria »Stella De Mare«

25938 Wyk - Nieblumstieg 1 im Schiitzenhof

Offnungszeiten: Taglich 17:00 bis 22:00 Uhr,

Juni bis Oktober zuséatzlich mittags 11:00 bis 14:30 Uhr

Telefon (04681) 2227- info@stelladelmare.de - www.stelladelmare.de

Am N|eb|umst|eg 1 in Wyk ist der »Stern des Meeres« aufgegangen. Drena
und Toni Shalaj haben das Restaurant im Schiitzenhof Gibernommen und unter
dem italienischen Namen »Stella Del Mare« Anfang letztes Jahr neuerdffnet.
Das Restaurant verfiigt (iber ein stilvoll eingerichtetes Restaurant mit knapp
60 Platzen und eine groBzligige, gemiitlich moblierte Terrasse. GenieBen
kann man italienische Spezialitaten von Fisch und Fleisch, Salate, Pasta und
Antipasti. Eine groBe Pizza-Auswahl darf ebenso wenig fehlen wie Tiramisu
und Panna Cotta zum Dessert. Alle Speisen gibt es auch auBer Haus.
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CHINFI'-RESTG(.IRG NT

25938 Wyk - WaldstraBe 5
Offnungszeiten: 11:30 — 14:30 und 17:30 - 21:00 Uhr (Di. und Mi. nur abends)
Inh.: Hafeneger - Tel. (0 46 81) 46 60
Bem.: Rollstuhlfahrergerecht - Alle Gerichte auch auBer Haus

Wer erfahren mochte, was ~agede A
die chinesische Kiiche aus = i
frischen Zutaten fir die \-ﬁ,ﬂiﬁw‘_
Gaumenfreuden zu bie- .

ten hat, ist im China-Res- _— .

taurant »Peking Ente« an M [t
der richtigen Adresse. Xin ﬂ| :'
und Yi laden hier zusammen

mit ihrem Team zu traditi- v S
onelltla‘n dSpezialitéiten aus -

verschiedenen Regionen in gl
China ein. Geniegen kann S . -’fﬁ

man diese nicht nur im Res- |
taurant in entsprechendem % I
Ambiente, sondern an sché-

nen Tagen auBBerdem auf der groBziigigen Terrasse. In der Woche wird
zusatzlich Mittagstisch angeboten — mit Gerichten inklusive einer
Friihlingsrolle oder Peking-Suppe.

FISCH RESTAURANT

Sushi und Mee(h)r

. 25938 Wyk - WaldstraBe 5 /Ecke OsterstraBe
Offnungszeiten: Ab 17:30 Uhr, Montag Ruhetag (auBer feiertags)
Inh.: Xin Xin Zhang - Tel. (0 46 81) 741 04 89

Der Name des Restaurants sagt
bereits alles aus: Fischgerichte
bilden hier den Schwerpunkt.
Bei der absoluten Spezialitat des
Hauses handelt es sich um origi-
nal und frisch zubereitetes Sushi,
eine japanische Spezialitat, die
auch hier viele Liebhaber hat. Die
Karte bietet dariiber hinaus Sup-
pen und Salate, Steaks, Schnitzel
und Desserts. An warmen Tagen
kann man nicht nur in dem mo-
dern eingerichteten Restaurant,
& sondern auBerdem auf der Som-
i mer-Terrasse Platz nehmen.




Zwei Tage voller Live-
musik, Schlemmen und
Schlendern sowie Mit-
machaktionen fir GroB
und Klein: Das Hafen-
festival an der Ostkaje
des Wyker Binnenhafens
findet dieses Jahr am
Freitag und Sonnabend,
7.und 8. August, wieder
mit groBem Programm
und  vielen  Markt-
standen statt.
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Boutique-Hotel & Restaurant

Restaurant Landliebe
Klein, personlich, mit Charakter

Unser Restaurant im Boutique-Hotel Landliebe ist bewusst Uber-
schaubar gehalten. Zehn Tische, rund 30 Sitzplatze, viel Ruhe und
Raum fir echte Gastfreundschaft. Im Sommer mit wunderschoner
AuBenterrasse und viel Platz in der Natur. Zu jeder Zeit eine Atmos-
phare, in der man gern verweilt.

Ein ganzheitliches Genusskonzept fiir alle Generationen:

Ob Landliebe Gourmet-Friihstick am Morgen oder Casual Fine
Dining fir die ganze Familie am Abend - unsere Kiiche ist gepragt
von frischen Produkten, handwerklicher Prazision und der klaren
Idee vom guten Geschmack.

Tischreservierung empfohlen.

Landliebe Boutique-Hotel & Restaurant 1
Nieblumweg 26 - 25938 Alkersum
Telefon 04681-975 968 9 - hotel-landliebe.de E H o g



Baumann Delikatessen Manufaktur

Reich an Kreativitat!
Relch an Geschmack!

Wir produziaren, wir sarvieran, wir liefern:
Genuss Pur. Salsonel. Reglonal. 100 % handgemacht

»  Fpinkost {Suppen/Eintopfe/Fonds) im Glas
» Catering: Poaty Hoppen Féhr
* Dar imbiss: JKising Pause” [ab Mai)
= Suppe togo: Die Suppeninsal

Alle Infos unter www. baumann-delikatessen.de Q%’: ‘

Sonja Baumann ist Anfang 2023 mit Ihrer Manufaktur »Baumann Delikates-
sen« aus Baden-Baden vom Siiden der Republik nach F6hr gezogen. Zur Pro-
duktion von Suppen und Eintépfen im Glas hat sich hier schnell die »Suppenin-
sel« mit frischen Suppen etabliert. Den jeweiligen Standort des Trailers ersieht
man auf Facebook oder auf der Website. Seit Januar erweitert »Party Happen
Fohr« das Partyservice-Angebot auf Féhr. Vom Fingerfood Giber Salate, Suppen,
Hauptspeisen bis hin zu bezaubernden Desserts: Alles ist handwerklich perfekt
und liebevoll zubereitet. Einfach fiir lhre Party, Ihr Fest bestellen ... und schon
wird — kreativ dekoriert — geliefert. Mitte Mai eréffnet noch ein kleiner Imbiss
— seien Sie gespannt!

mmmmhhh
Wenn der kleine Hunger' kommt!

Pizza, Pasta, Burger und Gyros ..
Fish & Chips - Schnitzel & Co.
Fischsuppe und Fischgerichte

Kleine Sommerterrasse am Haus

JENS-JACOB-ESCHEL-STRASSE 24 - ORTSMITTE NIEBLUM
OFFNUNGSZEITEN: 12:00 - 14:30 UHR UND 17:00 - 21:00 UHR,
SONNTAG 12:00 - 15:00 UHR UND 17:00 - 21:00 UHR
NEBENSAISON MONTAG RUHETAG
ANDERUNGEN OFFNUNGSZEITEN SIEHE FOHR KULINARISCH ONLINE
WWW .WIRINSULANER.DE

16
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STRANDBAR & FAMILIENCAFE
mit Traumaussicht direkt aufs Wattenmeer

Die StrandstraBie entlang bis zum Meer hinunter.
Dort liegt, von den Diinen umsdumt, das WATT s UP.
Hier erwartet euch alles, was das Herz begehrt.

Bei uns gibt es leckere Pommesvariationen,
hausgemachte Salate, Falafel, Pulled Beef und
Currywurst sowie Kaffeespezialitdten und erfrischende
Kaltgetrdnke. Im gemiitlichen Innenraum, bei Sonnen-
schein auf der groBen Terrasse oder direkt am Strand.
Dabei legen wir viel Wert auf Regionalitdt, Bio-Produkte
und vegane Optionen.

Was fiir den Strand vergessen? Als familienfreundliche
Strandbar bieten wir euch einen ganz besonderen
Service: neben Sonnenmilch und Kopfbedeckungen
haben wir auch Pflaster-Sets, Windeln, Babyglaschen
und vieles mehr fiir Gro3 und Klein.

Urlaubsfeeling und gute Laune gibt es immer.
Mit etwas Gliick abends auch mal Livemusik.

25938 Nieblum — Strandstral3e
www.wattsup-foehr.de - #wattsup.foehr

is T b4

)

17



Fohrer Whisky wieder
grofB3 ausgezeichnet

+Hinrichsen’s Farm Distillery” in Dunsum kann sich
wieder liber groBBe Auszeichnungen freuen - und dies bei
den World Whiskies Awards 2026 gleich doppelt: Als
nachhaltigste Distillery sowie als beste
Single Estate Distillery.

»Hinrichsen’s Farm Distillery” ist seit Generationen ein
Familienbetrieb. Mutter Marret betreibt das Hofcafé mit
Hofladen, Sohn Jonas verantwortet die Bio-Landwirtschaft,
Tochter Anna befindet sich noch im Studium und kiimmert
sich bereits um den Social-Media-Auftritt und Vater Jan
produziert den Single Malt Whisky — komplett ohne Zukauf.
Das bedeutet: Das eigene Bio-Getreide wird auf den Feldern
der Familie angebaut, anschlieBend auf dem hauseigenen
Malzboden gemalzt, gebraut, gebrannt und schlieBlich in
Holzfassern direkt hinter dem Deich gelagert -
zu 100 Prozent auf dem Hof in Dunsum. Auch in der
Kategorie Single Estate konnte sich ,Hinrichsen’s Farm
Distillery” gegen groBe, weltweit bekannte
Hersteller durchsetzen.

Wer neugierig geworden ist, findet alle Informationen
unter www.hinrichsens-whisky.de. Dariiber hinaus ladt
LHinrichsen’s Farm Distillery” regelmaBig zu Touren und
Tastings ein, bei denen Besucherinnen und Besucher Ein-
blicke in die Herstellung und Philosophie der
Distillery erhalten.

gﬂ- nrichsen’s
P OIS Y




»Karins Landcafé«

25938 Siiderende - Haus 26b
Offnungszeiten: April bis Oktober taglich 9:00 - 18:00, Friihstiick 9:00 —
12:00 Uhr, Donnerstag Ruhetag - November bis Marz siehe Aushang
Inh. Karin Jensen - Tel.: 0 46 83 - 10 51
www.heuherberge-foehr.de - E-Mail: info@heuherberge-foehr.de

Die Heuherberge gibt es bereits seit Jahren. Karin Jensen hat sie ibernommen
und im gleichen Haus »Karins Landcafé« eroffnet. Hier kann man herrliche
Kuchen und Torten aus eigener Herstellung, Waffeln in verschiedenen Varia-
tionen und leckere Eisbecher genieBen Wer es lieber deftig mag, wird sich
iiber hausgemachte Suppen und kleine Snacks freuen. Kaffeespezialitdten wie
auch ein Pharisder und eine Tote Tante gehéren dazu. Im Sommer bietet sich
das Gartencafé zum GenieBen und Verweilen an. An jedem Mittwoch werden
Dorsch- und Lachsfilets gegrillt. Empfehlenswert dafiir ist eine Reservierung.
Eine weitere Spezialitét ist der Kohlpudding, den es wdchentlich gibt. Hierfdr,
wie auch fir die ausgiebige Frihstlickszeit, ist eine Anmeldung erforderlich.

»Krogers Dorpskrog«

25938 Oevenum - Dérpstrat 24

Offnungszeiten: Ab 17:00 Uhr, Do. Ruhetag

Inh. Familie ClauBen - Tel.: 0 46 81/ 21 03
www.doerpskrog-oevenum.de - E-Mail: urlaub@doerpskrog-oevenum.de

: S N T
»Uber 50 Jahre gutbirgerliche Kiiche in Krdgers Dérpskrog«: So ist dieses
Restaurant mit Saalbetrieb und den komplett modernisierten Fremdenzimmern
bei den Gésten bekannt. Am 1. Februar 1965 von Helene Kroger ?egri]ndet,
wird die Familientradition von Ellen und Hans Clausen weitergefiihrt. Und
auch deren Sohn — Sénke Clausen — ist als Kiichenchef schon langer im Hause
tatig. Die Bandbreite der meist regionalen Gerichte aus frischen Produkten
reicht vom beliebten Kohlpudding bis hin zu den Fischgerichten. Das Haus
verfligt (iber sieben Doppel- und ein Einzelzimmer.

19




e
o
s}

=

(%)
@

=0
[}

=
<
=5
=
o
=

L




Fotos: © lan Ehm, Christina Korte
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ALTES
LANDHAUS

Das Restaurant »Altes Landhaus« wurde 1954 er6ffnet
und zahlt zu den altesten im Dorfkern von Nieblum.

Das Uber 250 Jahre alte, reetgedeckte Friesenhaus beher-
bergt eine wunderschéne Gartenterrasse sowie stilvolle
und gemilitliche Gastraume. Mittags und abends werden
frisch zubereitete Lamm- und Fischspezialitaten, Suppen,
vegetarische Gerichte und knackige Salate serviert. Zu
den Mittagsklassikern zahlen der Fischteller mit zweier-
lei Fisch, Krabbensauce und Salzkartoffeln sowie das in
Knoblauch gebratene Lammbhiftsteak mit Bratkartoffeln
oder Matjes nach »Landhausart«. Wechselnde Tages-
gerichte sind den Tafeln am Haus zu entnehmen.

Tdglich geoffnet von
11.30-14 Uhr und

ab 17.30 Uhr. Montag und
Dienstag Ruhetag.

Reservierungen bitte unter
046 81-2572 oder tiber
hallo@alteslandhaus-foehr.de

Inhaber: Familie Akgiil
Altes Landhaus Bi de Siid 22
25938 Nieblum auf Féhr

E

www.alteslandhaus-foehr.de



Fohrer Jahrmarkt

Der Fohrer Jahrmarkt auf dem Heymannsparkplatz in Wyk
kann auf eine lange Tradition zurickblicken. Und wird auch
Lfiinfte Jahreszeit” genannt, weil die Einheimischen hier
ausgelassen den Abschluss der Saison feiern. Und Insulaner und
Insulanerinnen, die mittlerweile auf dem Festland wohnen,
kommen speziell zum Jahrmarkt auf ihre Heimatinsel zurtick,
um alte Bekannte zu treffen. Wobei inzwischen auch viele
Gaste zum Jahrmarkt gern nach Féhr reisen.

Der Jahrmarkt findet dieses Jahr vom 15. bis 19. Oktober statt.
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Hofladen »Fohrer Inselkase«

25938 Alkersum - HauptstraBe 9
Offnungszeiten: Mo. bis Fr. 8:30 bis 16:00 Uhr - Sa. 10:00 bis 14:00 Uhr
Inh. Jens Hartmann - Tel. (0 46 81) 24 92 - www.foehrer-inselkaese.de

er »Fohrer Inselkdse« der Familie Hartmann ist eine Spezialitat, die man nicht
nur im Hofladen bekommen kann. Zu genieBen ist er an schinen Tagen au-
Berdem auf frisch belegten Brotchen auf den Rastbanken direkt vor dem Haus.
Neben Kaffee sowie samtlichen Kaffeespezialitédten und Tee sind hier auBerdem
kleine Snacks und der Frozen Joghurt aus eigener Herstellung zu haben. Selbst
hergestellt werden auBerdem eine Reihe von Produkten fiir den Hofladen
»Fohrer Inselkdse«. Dazu gehéren der Joghurt und Quark, Marmelade, Eierlikor
und die eingekochten Spezialitaten. Frische Inselmilch kann am SB-Automaten
selbst gezapft werden und auBerhalb der reguléren Offnungszeiten ist ein
autonomes Einkaufen im Selfscanbereich des Ladens méglich.

Offnungszeiten und Online-Shop unter www.foehrer-inselkaese.de

Stadtladen »Fohrer Inselkase«

25938 Wyk - Koogskuhl 3
Offnungszeiten: Mo. bis Fr. 10:00 bis 18:00, Sa. 10:00 bis 14:00 Uhr
Telefon und Internet siehe oben Hofladen »Fohrer Inselkase«

= ,- =
._ii-,l‘ -
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Regionales, Selbstgemachtes und Feinkost sowie der »Foéhrer Inselkdse« sind
nicht nur in Alkersum im Hofladen zu haben. Jetzt bietet Familie Hartmann im
Wyker Gewerbegebiet (Erffnung im April 2025) die Spezialitaten zusatzlich in
einem Stadtladen an. Neben dem bekannten Alkersumer Sortiment gehéren
auBerdem hier eine Auswahl erlesener Weine, Wurst- und Fleischprodukte aus
der Region Uthlande sowie schéne Dekoartikel zum Angebot.
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UPSTALSBOOM

WYK AUF FOHR

Kulinarik
am Sudstrand

Bei uns am Siidstrand verwdhnen wir euch das ganze Jahr:

Im Restaurant bi a wik werden nordisch-deutsche Spezialitdten
mit einer vielfdltigen Auswahl an edlen Weinen fiir euch serviert,
im Restaurant sydbar kénnt ihr authentisches Streetfood aus der
ganzen Welt probieren. Unsere Hotelbar hygge bietet siiBe Kést-
lichkeiten aus eigener Pétisserie, Bar-Food und angesagte Drinks.

upstalsboom-wyk.de



